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Scamorza a ciliegina De’Magi Cod.: 15013

Ceux-ci sont appelés « cerises » et ont une dimension similaire a une noix. Il s’agit de Scamorza, donc un fromage a pate filée produit avec du lait entier de
vache pasteurisé. A la suite de la filature de la pate pour la Scamorza, celle-ci passe dans un rouleau perforé qui en détermine la taille et le poids. Puis, elles
sont refroidies et fumées a froid (18°C), afin de leur donner ces ardmes et saveurs particuliers.

Il peut étre mangé froid, avec des tomates, en salade ou avec des légumes en général. Mais pour en apprécier pleinement les qualités, il est bon de le
réchauffer au four, au micro-onde ou dans une casserole, mais toujours chaud.

Ingredienti / Ingredients / Ingrédients:
Lait de vache entier, présure et sel

Catégorie
Unita di misura/ Unit of measurement / Unité de mesure:
Fromages Kilo
Les Sélections
Pate molle et tendre Tipo di confezione / Package Type / Type d'emballage:
Sachet scellé
Type de lait
Peso per confezione / Weight per piece / Poids par piece:
Vache 1 kg par barquette
Traitement du lait Confezioni per collo / Pieces per box / Pieces par colis:

2 sachets
Lait pasteurisé

Conservazione / Storage conditions / Conservation:

Disponibilité Au réfrigérateur de 0°C & +4°C
Commander Mezzo di trasporto / Transportation / Transport:
; Réfrigéré de 0°C a +4°C
Présure
) Durata del prodotto / Product life in sealed package / Dureé du produit
Animale 5
emballé:
20 jours

Cro(te comestible

Ordine minimo / Minimum order quantity / Commande minimum:

Comestible
1 carton

Valori nutrizionali medi / Average nutritional values / Valeurs nutritionnelles moyennes:
per 100g di prodotto / per 100g of product/ pour 100g de produit

Valore energetico / Energetic value / Valeur Energetique: 1032,66 / 247,05 kJ/kcal
Grassi / Fat / Gras: 20g
di cui acidi grassi stauri / of wich saturated fatty acid / Dont acides gras saturés: 13,59
Carboidrati / Carbohydrates / Hydrates de carbone: 2,29
di cui zuccheri / of wich sugars / Dont les sucres: 1,159
Proteine / Proteine / Protéines: 14,79

Sale / Salt / Sel: 0,34g



