
« Sola Soletta » – ” Fromage au lait cru de vache Cod.: 14117

Ce fromage fait à la main est vraiment beau à voir pour ses imperfections qui le rendent encore plus beau. Puisqu’il n’est pas fait dans des moules, mais mis
dans des serviettes de lin qui déterminent une forme totalement irrégulière marquée par le tissu lui-même avec tous les plis et les mouvements du tissu qui
dans la première phase de sa maturation l’a enveloppé.

Ce fromage pourrait être défini comme ancestral pour sa production encore enracinée dans les traditions et l’histoire.

Fabriqué à partir de lait de vache cru entier, le caillé est décomposé jusqu’à la taille d’une noix, puis laissé à maturation pendant au moins 60 jours, mais
parfois même plus longtemps.
Bien qu’il ne soit pas très affiné, il exprime des arômes complexes, tout comme les fromages plus affinés.

Si la croûte est propre, elle est comestible, mais comme il s’agit d’un fromage qui, après un court laps de temps, est sujet à des moisissures, au cas où il
serait très moisi, il est préférable de ne pas la consommer, non pas parce que c’est dangereux pour la santé, mais parce qu’elle modifie les caractéristiques
organoleptiques du fromage.

Ingredienti / Ingredients / Ingrèdients:
Lait cru, présure, sel. ALLERGÈNES: LAIT et protéines de LAIT

Catégorie

Fromages
Les Sélections
Mature

Type de lait

Vache

Traitement du lait

Lait cru

Disponibilité

Pas disponible

Présure

Animale

Croûte comestible

Non comestible

Unità di misura / Unit of measurement / Unité de mesure:
Kilo

Tipo di confezione / Package Type / Type d'emballage:
Forme enveloppée de papier parchemin

Peso per confezione / Weight per piece / Poids par pièce:
Environ 2,5 kg

Confezioni per collo / Pieces per box / Pièces par colis:
1 forme

Conservazione / Storage conditions / Conservation:
Au réfrigérateur de +4°C à +8°C

Mezzo di trasporto / Transportation / Transport:
Réfrigéré de +4°C à +4°C

Durata del prodotto / Product life in sealed package / Dureé du produit 
emballé:
30 jours

Ordine minimo / Minimum order quantity / Commande minimum:
1 forme

Valori nutrizionali medi / Average nutritional values / Valeurs nutritionnelles moyennes:
per 100g di prodotto / per 100g of product/ pour 100g de produit

Valore energetico / Energetic value / Valeur Energetique: 1599,28 kJ / 385,71 kcal

Grassi / Fat / Gras:
di cui acidi grassi stauri / of wich saturated fatty acid / Dont acides gras saturés:

31,99 g
22,9 g

Carboidrati / Carbohydrates / Hydrates de carbone:
di cui zuccheri / of wich sugars / Dont les sucres:

0 g
0 g

Proteine / Proteine / Protéines: 24,45 g

Sale / Salt / Sel: 2,37 g


