
« Sburratino » Fromage moelleux à tartiner De’Magi

Ce produit, voulu et réalisé par le biais de notre recherche est fait exclusivement de manière artisanale.
Nous ne l’avons pas appelé Stracchino pour plusieurs raisons. La première c’est pour ne pas le confondre avec tous les produits de Vénétie
qui affluent sur le marché et la seconde c’est en raison de sa consistance totalement différente de son « parent » plus connu.
L’autre caractéristique fondamentale de ce produit, c’est que seul du lait frais italien est utilisé, sans ajout de crème qui sert parfois à masquer,
adoucir ou couvrir d’éventuelles défauts d’amertume qui peuvent survenir dans le processus de maturation, mais aussi et surtout pour
augmenter le taux de matières grasses.


