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“Pistillino” Pecorino aux Safrans Cod.: 00377

Ce fromage est fabriqué exclusivement avec du lait de brebis provenant d’exploitations italiennes et est aromatisé au safran, d’ou le nom de Pistillino, qui
rappelle immanquablement le pistil du crocus (safran) d’ou provient ce que certains définissent comme de I'or jaune, en raison a la fois de la coloration qu'il
donne aux plats, mais aussi du colt de ce délicieux ardme.

La technique de traitement unique, différente de celle de tous les autres producteurs, est le secret qui contribue a rendre ce fromage si différent de tous les
autres fromages aromatisés sur le marché.

Cro(te comestible

Ingredienti / Ingredients / Ingredients:
Lait de brebis pasteurisé, safran 2%, enzymes du lait, présure et sel.

Catégorie
Unita di misura/ Unit of measurement / Unité de mesure:
Fromages Kilo
Les Affinés
Les Spéciaux Tipo di confezione / Package Type / Type d'emballage:
Forme sous vide
Type de lait
Peso per confezione / Weight per piece / Poids par piéce:
Brebis Environ 800 grammes
Traitement du lait Confezioni per collo / Pieces per box / Pieces par colis:

6 formes
Lait pasteurisé
Conservazione / Storage conditions / Conservation:
Disponibilité Au réfrigérateur de +2 °C & +6 °C

Presque toujours disponible
Présure

Animale
Crolte comestible

Comestible

Mezzo di trasporto / Transportation / Transport:
Réfrigéré de +2°C a +6°C

Durata del prodotto / Product life in sealed package / Dureé du produit
emballé:
Environ 90 jours

Ordine minimo / Minimum order quantity / Commande minimum:

1 forme

Valori nutrizionali medi / Average nutritional values / Valeurs nutritionnelles moyennes:
per 100g di prodotto / per 100g of product/ pour 100g de produit

Valore energetico / Energetic value / Valeur Energetique: 1537 kJ / 370 kcal
Grassi / Fat / Gras: 309
di cui acidi grassi stauri / of wich saturated fatty acid / Dont acides gras saturés: 20g
Carboidrati / Carbohydrates / Hydrates de carbone: 0,09
di cui zuccheri / of wich sugars / Dont les sucres: 0,09
Proteine / Proteine / Protéines: 25¢g

Sale / Salt / Sel: 0,69



