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Lavatella Cod.: 10016

Produit en Lombardie, avec du lait de vache, il a une crodte lavée caractéristique. Son nom vient de 13, car c’est un fromage de la plaine de Bergame, a
croQte lavée... nous I'avons donc appelé Lavatella. Au moins 3 lavages sont répétés avec une saumure composée d'eau et de sel de Cervia. Fabriqué a la
main, il constitue une excellente alternative au Polentone Formajo et, étant donné sa taille réduite, il peut étre apprécié par un plus grand nombre de
personnes.

Ces dimensions plus petites (diamétre de 10 cm et une hauteur d’environ 4/5 cm, la taille moyenne de 750gr), par rapport a son « ainé », il est trés différent a
la fois dans les ardbmes et les saveurs, en fait, il est plus savoureux, puisque le sel va agir differemment dans la croQte et donc dans la pénétration a I'intérieur.

Ingredienti / Ingredients / Ingrédients:
Lait de vache pasteurisé, enzymes de lait vivantes, présure et sel.

Catégorie

Fromages
Les Affinés
Les Spéciaux

Type de lait

Vache
Traitement du lait

Lait pasteurisé
Disponibilité

Presque toujours disponible
Présure

Animale
Cro(te comestible

Comestible

Unita di misura/ Unit of measurement / Unité de mesure:
Kilo

Tipo di confezione / Package Type / Type d'emballage:
Forme enveloppée avec un film transparent

Peso per confezione / Weight per piece / Poids par piece:
600 grammes environ.

Confezioni per collo / Pieces per box / Piéces par colis:
4 formes

Conservazione / Storage conditions / Conservation:
Au réfrigérateur de 0°C a +4°C

Mezzo di trasporto / Transportation / Transport:
Réfrigéré de 0°C a +4°C

Durata del prodotto / Product life in sealed package / Dureé du produit
emballé:
30 jours

Ordine minimo / Minimum order quantity / Commande minimum:
1 forme

Valori nutrizionali medi / Average nutritional values / Valeurs nutritionnelles moyennes:

per 100g di prodotto / per 100g of product/ pour 100g de produit

Valore energetico / Energetic value / Valeur Energetique:

1231 kJ /297 kcal

Grassi / Fat / Gras: 25¢9
di cui acidi grassi stauri / of wich saturated fatty acid / Dont acides gras saturés: 1759
Carboidrati / Carbohydrates / Hydrates de carbone: Og
di cui zuccheri / of wich sugars / Dont les sucres: Og
Proteine / Proteine / Protéines: 18¢

Sale / Salt / Sel:

259



