
« Il Dado » – Le Dé, fromage de vache à croûte 
lavée

Cod.: 10030

Fromage de forme parallélépipédique à base carrée, presque un cube. Fabriqué techniquement comme le masque de crémation, la pâte crue et la croûte
lavée de lait de vache, il est ensuite affiné avec différents systèmes et saveurs selon la saison et l’imagination, mais il peut aussi être proposé de cette
manière au naturel.

Pâte compacte et friable, a une saveur lactique et animale si vous mangez aussi la croûte qui techniquement peut être mangée si subjectivement elle est
appréciée.

Ingredienti / Ingredients / Ingrèdients:
Lait de vache pasteurisé, ferments lactiques vivants, présure et sel.

Catégorie

Fromages
Les Affinés
Les Spéciaux

Type de lait

Vache

Traitement du lait

Lait pasteurisé

Disponibilité

Presque toujours disponible

Présure

Animale

Croûte comestible

Non comestible

Unità di misura / Unit of measurement / Unité de mesure:
Kilo

Tipo di confezione / Package Type / Type d'emballage:
Forme enveloppée individuellement dans un film ou sous-vide

Peso per confezione / Weight per piece / Poids par pièce:
Environ 1,5 kg

Confezioni per collo / Pieces per box / Pièces par colis:
3 formes

Conservazione / Storage conditions / Conservation:
Au réfrigérateur de 0°C à +4°C

Mezzo di trasporto / Transportation / Transport:
Réfrigéré de 0°C à +4°C

Durata del prodotto / Product life in sealed package / Dureé du produit 
emballé:
40 jours

Ordine minimo / Minimum order quantity / Commande minimum:
1 forme

Valori nutrizionali medi / Average nutritional values / Valeurs nutritionnelles moyennes:
per 100g di prodotto / per 100g of product/ pour 100g de produit

Valore energetico / Energetic value / Valeur Energetique: 1649 KJ / 398 Kcal

Grassi / Fat / Gras:
di cui acidi grassi stauri / of wich saturated fatty acid / Dont acides gras saturés:

33 g
25 g

Carboidrati / Carbohydrates / Hydrates de carbone:
di cui zuccheri / of wich sugars / Dont les sucres:

0.9 g
0.9 g

Proteine / Proteine / Protéines: 25 g

Sale / Salt / Sel: 1.5 g


