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Codice prodotto: 11107

« |l Castello » ou Le Chateau

Fromage a trois laits, élaboré a partir de lait de vache, de brebis et de chévre, a la crolte légérement fleurie, c’est un fromage au gout trés délicat de tomate
et particulierement adapté a tous les palais. La proportion inégale des trois types de lait fait que le lait de chevre ne I'emporte pas sur les autres et libére donc
les ardmes de maniere douce, garantissant ainsi la possibilité d'étre apprécié méme par ceux qui n'aiment pas habituellement les fromages de chévres.

Une fois ouvert on peut voir les beaux yeux qui caractérisent ce fromage, homogéne et régulier, la pate aura tendance a crémer légérement une fois la forme
commencée.

La cro(te est [égérement fleurie, elle est donc comestible.

Categoria
Unita di misura/ Unit of measurement / Unité de mesure:
Fromages Kilo
Les Affinés
Les Spéciaux Tipo di confezione / Package Type / Type d'emballage:
Forme enveloppée individuellement dans un film
Tipo Di Latte
Peso per confezione / Weight per piece / Poids par piéce:
Brebis Environ 1,4 kg
Chévre
Mélange 3 laits Confezioni per collo / Pieces per box / Piéces par colis:
Vache 1 forme

Trattamento Latte
Lait pasteurisé

Reperibilita

Presque toujours disponible

Caglio
Animale
Edibilita Crosta

Comestible

Conservazione / Storage conditions / Conservation:
Au réfrigérateur de 0°C a +4°C

Mezzo di trasporto / Transportation / Transport:
Réfrigéré de 0°C a +4°C

Durata del prodotto / Product life in sealed package / Dureé du produit

emballé:
25 jours

Ordine minimo / Minimum order quantity / Commande minimum:

1 forme



