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« Gioia del Pastore » — Pecorino au lait cru du Cod.: 00370

Berger

Notre JOIE, c’est un plaisir de pouvoir proposer un fromage qui représente I'amour pour ce travail. Cela peut sembler étre une exagération, mais c'est la
réalité. Ce fromage provient d'un travail artisanal mais surtout de I'amour gu’a notre ami berger pour son troupeau.

Pour décrire I'élaboration de ce pecorino, il faut avant tout parler du bien-étre des brebis et des trés bonnes conditions d’hygiéne auxquelles ils sont soumis.
C’est le premier secret de la réussite. Puis il y a les mains et la technique de fabrication du fromage.

Le lait est travaillé cru, avec I'ajout seulement de présure animale, sans ajout de ferments. Le lait caillé est cassé a la taille de grains de riz et déposé
manuellement dans les moules.

La salaison est faite a sec. Le secret qui le rend particulier est précisément le lavage. Il est fait de maniére trés particuliére et grace a ce traitement, le
fromage acquiert un goQt unique qui sort de I'ordinaire.

En 2012, il s’est classé premier au concours national ALMA CASEUS comme meilleur fromage fermier au lait cru.
En 2014, il aregu une Mention Spéciale a ALMA CASEUS comme fromage fermier.
En 2016, toujours a ALMA CASEUS s’est classé troisieme dans la catégorie habituelle.

Ingredienti / Ingredients / Ingrédients:
Lait de brebis cru, présure et sel.

Catégorie

Fromages
Les Affinés
Les Semi-affinés

Type de lait
Brebis

Traitement du lait
Lait cru

Disponibilité

Limité/Rare
Saisonnier

Présure
Animale
Cro(te comestible
Comestible
Fromage primé

Fromages primés

Unita di misura/ Unit of measurement / Unité de mesure:
Kilo

Tipo di confezione / Package Type / Type d'emballage:
Forme nue

Peso per confezione / Weight per piece / Poids par piece:
Environ 1400 grammes

Confezioni per collo / Pieces per box / Pieces par colis:
2 formes

Conservazione / Storage conditions / Conservation:
Au réfrigérateur de +4°C & +8°C

Mezzo di trasporto / Transportation / Transport:
Réfrigéré de +4°C a +8°C

Durata del prodotto / Product life in sealed package / Dureé du produit
emballé:
Circa 30 giorni

Ordine minimo / Minimum order quantity / Commande minimum:
1 forme

Valori nutrizionali medi / Average nutritional values / Valeurs nutritionnelles moyennes:

per 100g di prodotto / per 100g of product/ pour 100g de produit

Valore energetico / Energetic value / Valeur Energetique:

Grassi / Fat / Gras:

di cui acidi grassi stauri / of wich saturated fatty acid / Dont acides gras saturés:

Carboidrati / Carbohydrates / Hydrates de carbone:
di cui zuccheri / of wich sugars / Dont les sucres:

Proteine / Proteine / Protéines:

Sale / Salt / Sel:

KJ 1410 - kcal 340

gr 27
gr 17,56

gri,6
gr0,1

gr22,3

gr 0,99



