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Cod.: 00167

« PAGLIAIO » — Pecorino affiné avec le foin

De notre grotte des alchimies est né ce nouveau fromage, inséré dans les caratelli ou petits f(ts de bois de 100 litres qui, apreés avoir terminé leur important
travail de scrigno, pour le vin saint ou d'autres vins précieux, sont réutilisés par nous pour rendre encore plus précieux notre pecorino, dans ce cas avec de la

paille.

Le « Pagliaio » est un fromage toujours différent au cours de I'année et jamais égal selon qu'il est en haut, en moitié ou au fond du fQt, la paille, contrairement

au foin, fait jaillir une fermentation avec différentes essences et parfums.

Il semble vouloir dorloter ces formes de fromage comme la poule le fait avec ses poussins, en effet cette paille qui surchauffe le fromage contribue a sécher

la cro(ite et a le faire mdrir comme aucun autre matériel que nous utilisons.

Catégorie

Fromages

Les Affinés

Les Alchimies
Type de lait

Brebis
Traitement du lait

Lait pasteurisé
Disponibilité

Pas disponible
Présure

Animale

Cro(te comestible

Non comestible

Unita di misura/ Unit of measurement / Unité de mesure:
Kilo

Tipo di confezione / Package Type / Type d'emballage:
Forme sous vide

Peso per confezione / Weight per piece / Poids par piéce:
Environ 1,3 Kg.

Confezioni per collo / Pieces per box / Piéces par colis:
4 formes

Conservazione / Storage conditions / Conservation:
Au réfrigérateur de 0°C a +4°C

Mezzo di trasporto / Transportation / Transport:
Réfrigéré de 0°C a +4°C

Durata del prodotto / Product life in sealed package / Dureé du produit
emballé:
Environ 90 jours

Ordine minimo / Minimum order quantity / Commande minimum:
1 forme



