
« GIROTONDO » – Pecorino affiné pour la Girolle

Voici un fromage de brebis totalement inconnu, produit seulement avec du lait italien et réalisé afin de mettre la lumière sur nos capacités
fromagères. Pour la réalisation de ce fromage, il nous a fallu quasiment deux années d’essais et d’expériences. Mais nous avons réussi à faire
un fromage avec la pâte et la structure idéale pour qu’il soit utilisé dans la girolle. Idéal pour des apéritifs, des entrées ou bien des carpaccios,
mais également pour la décoration de plats.


