
Occhiobello Cod.: 10040

Quando abbiamo aperto la prima forma di questo formaggio, la prima cosa che abbiamo pensato è stata ma che bellissima occhiatura ha questo formaggio!
Pertanto dargli il nome è stato facile ed intuitivo.

Il profilo aromatico di questo formaggio è molto interessante, in quanto lo potremo descrivere una via di mezzo tra un formaggio occhiato svizzero ed un
olandese, ovvero è più dolce dell’Emmenthal e più sapido dell’olandese. Masticando un pezzetto di questo formaggio si possono notare nitidamente una
sensazione di erbe ma soprattutto di frutta secca (noce) che è davvero nitida.

Fantastico da utilizzare in cucina sia crudo per le insalate estive ma soprattutto se fatto sciogliere, produrrà una fusione consistente e filamentosa, ma
soprattutto sarà il gusto quello che ci guadagna, per esempio, provateci a saltare le spinaci, non ne potrete più fare a meno…. Molto utilizzato nella cucina
vegetariana, non solo perché si abbina bene alle verdure, ma dato che è realizzato con il caglio microbico, invece di quello animale.

Idoneo anche per coloro che sono intolleranti al lattosio in quanto ne contiene soltanto una quantità inferiore allo 0,1%

La crosta è edibile, quindi può essere mangiata.

Ingredienti / Ingredients / Ingrèdients:
LATTE pastorizzato, fermenti lattici, sale, caglio microbico. 
Allergeni: LATTE e derivati del LATTE

Categoria

Formaggi
Selezione
Maturi

Tipo di Latte

Latte di vacca

Trattamento del latte

Latte pastorizzato

Reperibilità

Quasi sempre disponibile

Caglio

Senza Caglio

Edibilità della crosta

Crosta edibile

Lattosio

Senza Lattosio

Unità di misura / Unit of measurement / Unité de mesure:
Kilo

Tipo di confezione / Package Type / Type d'emballage:
Forma sottovuoto

Peso per confezione / Weight per piece / Poids par pièce:
8,5 kg circa

Confezioni per collo / Pieces per box / Pièces par colis:
1 forma

Conservazione / Storage conditions / Conservation:
In frigorifero da 0°C a +4°C

Mezzo di trasporto / Transportation / Transport:
Refrigerato da 0°C a +4°C

Durata del prodotto / Product life in sealed package / Dureé du produit 
emballé:
40 giorni

Ordine minimo / Minimum order quantity / Commande minimum:
1 forma

Valori nutrizionali medi / Average nutritional values / Valeurs nutritionnelles moyennes:
per 100g di prodotto / per 100g of product/ pour 100g de produit

Valore energetico / Energetic value / Valeur Energetique: KJ 1458 - kcal 351

Grassi / Fat / Gras:
di cui acidi grassi stauri / of wich saturated fatty acid / Dont acides gras saturés:

27g
19g

Carboidrati / Carbohydrates / Hydrates de carbone:
di cui zuccheri / of wich sugars / Dont les sucres:

0g
0g

Proteine / Proteine / Protéines: 27g

Sale / Salt / Sel: 1,7g


