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Yogurt artigianale Frutti di Bosco
		

				

				

		
		
		
		
				
				
					
    

Freschi di latte

    
        

Latte di vacca


        

Latte pastorizzato


    

    
        

Senza Crosta


        

    




				

				

				

		
				
				
			Codice prodotto
		

				

				
				
			09214V
		

				

				
				
			Disponibilità
		

				

				
				
			Quasi sempre disponibile
		

				

				

				

				
				
			Il latte fresco di mungitura, viene omogeneizzato, questa operazione riduce la dimensione dei globuli di grasso presenti assicurando una maggiore digeribilità dello yogurt. Dopo la pastorizzazione il latte viene raffreddato e inoculato con i fermenti lattici Streptococcus thermophilus e Lactobacillus bulgaricus. Il tempo di fermentazione dura dalle 4 alle 9 ore. Completata la fermentazione, lo yogurt viene addizionato di purea di frutti di bosco.

Ci facciamo produrre questo Yogurt su nostra ricetta in una fattoria dove il latte utilizzato viene prodotto solo da mucche che loro stessi allevano, dove tutta la filiera di alimentazione delle lattifere è controllata.

Senza Coloranti

		

				

		
					
				
				
					
			
									INGREDIENTI

									CARATTERISTICHE

							

			
									INGREDIENTI

					Latte vaccino pastorizzato, fermenti lattici vivi (Streptococcus thermophilus e Lactobacillus bulgaricus), purea di frutti di bosco 20% (Zucchero, mirtilli, fragole, lamponi, gelificante: pectina nella frutta) 
 Allergeni: LATTE e derivati del LATTE
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Colazione, merenda o in qualsiasi momento della giornata.
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			Codice prodotto
		

				

				
				
			09214V
		

				

				
				
			Disponibilità
		

				

				
				
			Quasi sempre disponibile
		

				

				

				

		
		
					
		
				
				
			Unità di misura
		

				

				
				
			Pezzo
		

				

				
				
			Tipo di confezione
		

				

				
				
			Bicchiere di vetro
		

				

				
				
			Peso per confezione
		

				

				
				
			



    







		

				

				
				
			Confezioni per collo
		

				

				
				
			8 pezzi
		

				

				
				
			Modalità di conservazione
		

				

				
				
			In frigorifero da 0°C a +4°C
		

				

				
				
			Mezzo di trasporto
		

				

				
				
			Refrigerato da 0°C a +4°C
		

				

				
				
			Durata del prodotto a confezione sigillata
		

				

				
				
			25 giorni
		

				

				
				
			Ordine minimo
		

				

				
				
			1 collo
		

				

				

				
				
					
Valori nutrizionali medi

per 100 gr di prodotto



    
        Valore energetico

        99,2 kcal / 419,8 kJ

    

    
        Grassi

        3,0 g

        

        di cui acidi grassi saturi

        1,9 g

    

    
        Carboidrati

        14,5 g

        

        di cui zuccheri

        14,5 g

    

    
        Proteine

        3,4 g

    

    
        Sale

        0,11 g
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					Etichettatura Ambientale



Verifica le disposizioni del tuo comune.


				

				

					

				

				

				

					

				
		
		
		
				
				
			I formaggi del mese
		

				

				
				
							Una selezione dei nostri prodotti più amati, perfetti per iniziare il viaggio tra i sapori De Magi.
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			Vuoi scoprire tante curiosità sul
mondo dei formaggi?
		

				

				
				
					
			
			
			

							
			
			
								
							
			
				
				
Il sottoscritto dichiara di aver ricevuto completa informativa ai sensi dell’articolo 13 del Regolamento 679/2016  (Privacy Policy).
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					L'archiviazione tecnica o l'accesso sono strettamente necessari al fine legittimo di consentire l'uso di un servizio specifico esplicitamente richiesto dall'abbonato o dall'utente, o al solo scopo di effettuare la trasmissione di una comunicazione su una rete di comunicazione elettronica.
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