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Scamorza a ciliegina De’ Magi
		

				

				

		
		
		
		
				
				
					
    

Abbucciati

    
        

Latte di vacca


        

Latte pastorizzato


    

    
        

Crosta edibile


        

    




				

				

				

		
				
				
			Codice prodotto
		

				

				
				
			15013
		

				

				
				
			Disponibilità
		

				

				
				
			Da ordinare
		

				

				

				

				
				
			Queste sono chiamate ciliegine ed hanno una dimensione simile ad una noce, si tratta di scamorza, quindi è un formaggio a pasta filata prodotto con latte vaccino intero pastorizzato.  Vengono realizzati in seguito alla filatura della pasta per la scamorza, stampati con un rullo forato che ne determina la forma e la pezzatura, fatti poi raffreddare e di seguito passato nell’affumicatoio a freddo (con trucioli di faggio sotto i 18°C), per conferirgli il caratteristico aroma e sapore.

Può essere gustata fredda, con pomodori, in insalata o comunque con le verdure in generale, ma si consiglia, per apprezzarne a pieno le qualità, di mangiarla scaldata nel forno, in microonde oppure in padella, ma comunque sempre calda.

E’ possibile ordinare anche la Ciliegina Bianca Cod. 15013B

		

				

		
					
				
				
					
			
									INGREDIENTI

									CARATTERISTICHE

							

			
									INGREDIENTI

					Latte vaccino intero, sale, caglio. 
 Allergeni: LATTE e derivati del LATTE
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										Abbinamenti Gastronomici
									


				

				

				
				
			
Aperitivo o antipasto. Ottima avvolta con speck, prosciutto o pancetta. Insalate o stuzzichino con affettati.

		

				

				

		
				
				
						
											
																
										Abbinamenti Enologici
									


				

				

				
				
			
Vino rosso molto tannico.
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			Codice prodotto
		

				

				
				
			15013
		

				

				
				
			Disponibilità
		

				

				
				
			Da ordinare
		

				

				

				

		
		
					
		
				
				
			Unità di misura
		

				

				
				
			Kilo
		

				

				
				
			Tipo di confezione
		

				

				
				
			Vaschetta termosaldata
		

				

				
				
			Peso per confezione
		

				

				
				
			



    







		

				

				
				
			Confezioni per collo
		

				

				
				
			2 vaschette
		

				

				
				
			Modalità di conservazione
		

				

				
				
			In frigorifero da 0°C a +4°C
		

				

				
				
			Mezzo di trasporto
		

				

				
				
			Refrigerato da 0°C a +4°C
		

				

				
				
			Durata del prodotto a confezione sigillata
		

				

				
				
			20 giorni
		

				

				
				
			Ordine minimo
		

				

				
				
			1 collo
		

				

				

				
				
					
Valori nutrizionali medi

per 100 gr di prodotto



    
        Valore energetico

        247,05 Kcal / 1032,66 KJ

    

    
        Grassi

        20g

        

        di cui acidi grassi saturi

        13,5g

    

    
        Carboidrati

        2,2g

        

        di cui zuccheri

        1,15g

    

    
        Proteine

        14,7g

    

    
        Sale

        0,34g
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					Etichettatura Ambientale



Verifica le disposizioni del tuo comune.


				

				

					

				

				

				

					

				
		
		
		
				
				
			I formaggi del mese
		

				

				
				
							Una selezione dei nostri prodotti più amati, perfetti per iniziare il viaggio tra i sapori De Magi.
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			La Mora a latte crudo
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			I CaciOrtaggi – L’Inradicchiato
		

				

					

				

				

				
			
					
				
				
														
							

								
													

				

				
				
			I CaciOrtaggi – L’Inverzato
		

				

					

				

				

				
			
					
				
				
														
							

								
													

				

				
				
			I CaciOrtaggi – L’Inporrito
		

				

					

				

				

				
			
					
				
				
														
							

								
													

				

				
				
			Pecorino L’Aromatico
		

				

					

				

				

				
			
					
				
				
														
							

								
													

				

				
				
			BIANCO-BLU Erborinato Naturale a latte crudo
		

				

					

				

				

				

		

				

				

				

				

				

				

				
			
				
				
					
					
				
					
				
				
			Vuoi scoprire tante curiosità sul
mondo dei formaggi?
		

				

				
				
					
			
			
			

							
			
			
								
							
			
				
				
Il sottoscritto dichiara di aver ricevuto completa informativa ai sensi dell’articolo 13 del Regolamento 679/2016  (Privacy Policy).
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		Per fornire le migliori esperienze, utilizziamo tecnologie come i cookie per memorizzare e/o accedere alle informazioni del dispositivo. Il consenso a queste tecnologie ci permetterà di elaborare dati come il comportamento di navigazione o ID unici su questo sito. Non acconsentire o ritirare il consenso può influire negativamente su alcune caratteristiche e funzioni.
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					L'archiviazione tecnica o l'accesso sono strettamente necessari al fine legittimo di consentire l'uso di un servizio specifico esplicitamente richiesto dall'abbonato o dall'utente, o al solo scopo di effettuare la trasmissione di una comunicazione su una rete di comunicazione elettronica.
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