
Codice prodotto: 55098

Confetturina di Cipolle Rosse da 40 gr

Il processo di preparazione prevede una fase di lavaggio e cernita delle cipolle e dei peperoncini utilizzati , seguita da una prima cottura insieme all’aggiunta
di succo di limone ed aceto di mele per la concentrazione ed infine si aggiunge zucchero concludendo poi con la cottura finale per ottenere una adeguata
gelificazione. Il prodotto ancora a temperatura di ebollizione viene confezionato in vasi di vetro. Successivamente si procede alla pastorizzazione in autoclave.

Un connubio dalla texture grossolana e profumata , che lascia spazio alla fantasia per accostamenti e usi. Il prodotto può subire una naturale variazione
cromatica.

Categoria

DeGusta
Confetture

Unità di misura / Unit of measurement / Unité de mesure:
Pezzo

Tipo di confezione / Package Type / Type d'emballage:
Vasetto in vetro

Peso per confezione / Weight per piece / Poids par pièce:
40 grammi

Confezioni per collo / Pieces per box / Pièces par colis:
24 pezzi

Conservazione / Storage conditions / Conservation:
A temperatura ambiente

Mezzo di trasporto / Transportation / Transport:
Corriere convenzionale

Durata del prodotto / Product life in sealed package / Dureé du produit 
emballé:
2 anni

Ordine minimo / Minimum order quantity / Commande minimum:
1 collo (24 pezzi)


