
Pecorino “RISERVA” Pizzichino Cod.: 00255

Ogni nostro formaggio ha un nome proprio, il nome non viene mai scelto a caso, per questo formaggio è stato utilizzato l’aggettivo in cui esso si rappresenta
maggiormente. Viene definito RISERVA in quanto la sua stagionatura si protrae almeno per un anno, che per i pecorini trattasi di un periodo decisamente
lungo. Anche se, essendo una forma di medio-grandi dimensioni non sarà mai eccessivamente secco.
Inoltre PIZZICHINO, non perché sia esageratamente salato o piccante, ma per questo suo carattere pungente che di anno in anno non è mai uguale, visto
che la lavorazione è artigianale.

Risulta un formaggio comunque gradevole da gustare, non invasivo, magari assieme ad un buon bicchiere di vino Chianti o Brunello di Montalcino.

Crosta non edibile.

Ingredienti / Ingredients / Ingrèdients:
LATTE di pecora pastorizzato, fermenti lattici, caglio e sale.
Allergeni: LATTE e derivati del LATTE.

Categoria

Formaggi
Affinati
Terza Affinatura

Tipo di Latte

Latte di pecora

Trattamento del latte

Latte pastorizzato

Reperibilità

Limitata/Raro

Caglio

Animale

Edibilità della crosta

Crosta non edibile

Unità di misura / Unit of measurement / Unité de mesure:
Kilo

Tipo di confezione / Package Type / Type d'emballage:
Forma nuda

Peso per confezione / Weight per piece / Poids par pièce:
Circa 8 / 9 kg

Confezioni per collo / Pieces per box / Pièces par colis:
1 forma

Conservazione / Storage conditions / Conservation:
In frigorifero da +4°C a +8°C

Mezzo di trasporto / Transportation / Transport:
Refrigerato da 0°C a +8°C

Durata del prodotto / Product life in sealed package / Dureé du produit 
emballé:
Circa 120 giorni

Ordine minimo / Minimum order quantity / Commande minimum:
1 forma

Valori nutrizionali medi / Average nutritional values / Valeurs nutritionnelles moyennes:
per 100g di prodotto / per 100g of product/ pour 100g de produit

Valore energetico / Energetic value / Valeur Energetique: KJ 1734 - kcal 418

Grassi / Fat / Gras:
di cui acidi grassi stauri / of wich saturated fatty acid / Dont acides gras saturés:

gr 34
gr 6,9

Carboidrati / Carbohydrates / Hydrates de carbone:
di cui zuccheri / of wich sugars / Dont les sucres:

gr 0,0
gr 0,0

Proteine / Proteine / Protéines: gr 28

Sale / Salt / Sel: gr 2,8


