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Cod.: 00261

Pecorino Piparellino

E’ un formaggio a forma piccola, utilizzato prevalentemente per le vendite nei periodi di Natale e Pasqua, in quanto si presta molto bene per la vendita come
unita intera, ideale per fare un regalo da inserire in un cesto alimentare oppure da acquistare per le famiglie con pochi componenti che non vogliono privarsi
di acquistare una mini-forma di formaggio che si pud anche definire monodose, si avvia e si finisce.

Pero, al di fuori delle feste ci piace definirlo, “"formaggio da divertimento™ per fare un aperitivo insolito, ma tradizionale: scavare il formaggio con un coltellino
apposito ed abbinare questo formaggio con del vino rosso, cosi, il formaggio da una parte, il fiasco di vino dall’altra, un po’ di pane toscano.... altro che

spritz!! Buon divertimento....

Crosta non edibile.

Categoria

Formaggi

Affinati

Terza Affinatura
Tipo di Latte

Latte di pecora
Trattamento del latte

Latte pastorizzato
Reperibilita

Quasi sempre disponibile
Limitata/Raro

Caglio
Animale
Edibilita della crosta

Crosta non edibile

Unita di misura/ Unit of measurement / Unité de mesure:
Kilo

Tipo di confezione / Package Type / Type d'emballage:
Forma nuda

Peso per confezione / Weight per piece / Poids par piéce:
Circa 400 grammi

Confezioni per collo / Pieces per box / Pieces par colis:
5 forme

Conservazione / Storage conditions / Conservation:
In frigorifero da +4°C a +8°C

Mezzo di trasporto / Transportation / Transport:
Refrigerato da 0°C a +8°C

Durata del prodotto / Product life in sealed package / Dureé du produit
emballé:
Circa 90 giorni

Ordine minimo / Minimum order quantity / Commande minimum:
1 collo (5 forme)



