
Cod.: 11156

Pulcinella

Questo formaggio è una lavorazione lattico-presamica, fatto con tre diversi tipi di latte (mucca, pecora e capra) e oltre ad essere gradevole esteticamente è
molto gradevole ed appetitoso grazie alla sua elevata acidità, che tutto sommato è equilibrata rispetto il resto dei sapori.

Abbiamo cosparso a forma di maschera il pepe nero macinato in modo da dare un tocco di vivacità a questa caratteristica maschera del carnevale.

La crosta è edibile.

Categoria

Formaggi
Affinati
Gli Speciali

Tipo di Latte

Latte di vacca
Latte di pecora
Latte di capra
Misto 3 Latti

Trattamento del latte

Latte pastorizzato

Reperibilità

Stagionale
Da ordinare

Caglio

Animale

Edibilità della crosta

Crosta edibile

Unità di misura / Unit of measurement / Unité de mesure:
Kilo

Tipo di confezione / Package Type / Type d'emballage:
Incartata singolarmente con pellicola

Peso per confezione / Weight per piece / Poids par pièce:
300 gr circa

Confezioni per collo / Pieces per box / Pièces par colis:
4 pezzi

Conservazione / Storage conditions / Conservation:
In frigorifero da +4°C a +8°C

Mezzo di trasporto / Transportation / Transport:
Refrigerato da +4°C a +8°C

Durata del prodotto / Product life in sealed package / Dureé du produit 
emballé:
20 giorni

Ordine minimo / Minimum order quantity / Commande minimum:
1 collo (4 pezzi)


