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PICCANTINO Pecorino al Peperoncino
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Latte di pecora


        

Latte pastorizzato


    

    
        

Crosta edibile


        

    




				

				

				

		
				
				
			Codice prodotto
		

				

				
				
			00373
		

				

				
				
			Disponibilità
		

				

				
				
			Quasi sempre disponibile
		

				

				

				

				
				
			Questo formaggio realizzato esclusivamente con latte di pecora proveniente da allevamenti italiani aromatizzato al peperoncino, lo abbiamo chiamato Piccantino, proprio per il fatto che viene miscelato al formaggio questo alimento così importante per la salute e dai benefici oramai noti. La tecnica di lavorazione unica e diversa da tutti gli altri produttori è il segreto che contribuisce a rendere così diverso questo formaggio rispetto tutti gli altri formaggi aromatizzati in commercio.

Su richiesta è possibile averlo anche nel formato più piccolo da 400 grammi, invece che da 800 grammi come questo.

Crosta edibile.

		

				

		
					
				
				
					
			
									INGREDIENTI

									CARATTERISTICHE

							

			
									INGREDIENTI

					Latte di pecora pastorizzato, peperoncino in frammenti 2%, fermenti lattici, caglio, sale. 
 Allergeni: LATTE e derivati del LATTE
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Per piatto di formaggi, antipasto, o fuso in preparazioni gastronomiche
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Vino rosso corposo e di buona struttura
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			6 pezzi
		

				

				
				
			Modalità di conservazione
		

				

				
				
			In frigorifero da +2 °C a +6 °C
		

				

				
				
			Mezzo di trasporto
		

				

				
				
			Refrigerato da +2°C a +6°C
		

				

				
				
			Durata del prodotto a confezione sigillata
		

				

				
				
			Circa 90 giorni
		

				

				
				
			Ordine minimo
		

				

				
				
			1 pezzo
		

				

				

				
				
					
Valori nutrizionali medi

per 100 gr di prodotto



    
        Valore energetico

        1463,7 kJ / 352,6 kcal

    

    
        Grassi

        28g

        

        di cui acidi grassi saturi

        18,5g

    

    
        Carboidrati

        0,0g

        

        di cui zuccheri

        0,0g

    

    
        Proteine

        25,2g

    

    
        Sale

        0,8g
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Verifica le disposizioni del tuo comune.


				

				

					

				

				

				

					

				
		
		
		
				
				
			I formaggi del mese
		

				

				
				
							Una selezione dei nostri prodotti più amati, perfetti per iniziare il viaggio tra i sapori De Magi.
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			Vuoi scoprire tante curiosità sul
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Il sottoscritto dichiara di aver ricevuto completa informativa ai sensi dell’articolo 13 del Regolamento 679/2016  (Privacy Policy).
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