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I CaciOrtaggi – L’Inprezzemolato
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			Codice prodotto
		

				

				
				
			11136
		

				

				
				
			Disponibilità
		

				

				
				
			Limitata/RaroDa prenotare
		

				

				

				

				
				
			L’Inprezzemolato, nome di fantasia, totalmente inventato, ma con questa parola vorremo far capire che il formaggio viene ricoperto da foglie di prezzemolo fresco e questo oltre a conferirgli un grazioso aspetto estetico ne caratterizza leggermente la crosta con la tipica aromaticità propria del prezzemolo.

“I CACIORTAGGI” sono la nostra linea di formaggi avvolti da ortaggi, anche se il prezzemolo è una pianta aromatica e non un ortaggio, ma rientra comunque in questa linea di formaggi particolari. Il formaggio impiegato per questa preparazione è un tre latti (mucca pecora e capra).

Il difetto di questo prodotto sta nella breve durata, non per il formaggio stesso, ma per la foglia della verdura che solo dopo pochi giorni si ossida e diventa brutta con il passare dei giorni, quindi deve essere venduto velocemente.

La crosta è edibile.

		

				

		
					
				
				
					
			
									INGREDIENTI

									CARATTERISTICHE

							

			
									INGREDIENTI

					LATTE vaccino, LATTE di pecora, LATTE di capra pastorizzato, PANNA pastorizzata, Caglio, Sale, Prezzemolo. 
 Allergeni: LATTE e derivati del LATTE
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										Abbinamenti Gastronomici
									


				

				

				
				
			
Da utilizzare per impreziosire un piatto di formaggi o come parte di un antipasto.
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Vino bianco strutturato o rosso non troppo alcolico.
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			Codice prodotto
		

				

				
				
			11136
		

				

				
				
			Disponibilità
		

				

				
				
			Limitata/RaroDa prenotare
		

				

				

				

		
		
					
				
				
						
											
													
										Non è possibile spedire fuori dall'Italia. I tempi di spedizione non garantirebbero l'arrivo prima della scadenza del prodotto.
									


				

				

		
				
				
			Unità di misura
		

				

				
				
			Kilo
		

				

				
				
			Tipo di confezione
		

				

				
				
			Formina avvolta da foglie di prezzemolo
		

				

				
				
			Peso per confezione
		

				

				
				
			



    







		

				

				
				
			Confezioni per collo
		

				

				
				
			6 formine
		

				

				
				
			Modalità di conservazione
		

				

				
				
			In frigorifero da +4°C a +8°C
		

				

				
				
			Mezzo di trasporto
		

				

				
				
			Refrigerato da +4°C a +8°C
		

				

				
				
			Durata del prodotto a confezione sigillata
		

				

				
				
			12 giorni (verdura non dura più di 4/5 giorni)
		

				

				
				
			Ordine minimo
		

				

				
				
			6 pezzi
		

				

				

				
				
					
Valori nutrizionali medi

per 100 gr di prodotto



    
        Valore energetico

        1200 KJ / 290 kcal

    

    
        Grassi

        25 g

        

        di cui acidi grassi saturi

        18 g

    

    
        Carboidrati

        1,8 g

        

        di cui zuccheri

        1,8 g

    

    
        Proteine

        14 g

    

    
        Sale

        1 g
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					Etichettatura Ambientale



  
    Forma intera


    		Cosa è	Dove va
	Etichetta	PAP 21	Carta
	Incarto	Cellophane 7	Plastica



  
Verifica le disposizioni del tuo comune.


				

				

					

				

				

				

					

				
		
		
		
				
				
			I formaggi del mese
		

				

				
				
							Una selezione dei nostri prodotti più amati, perfetti per iniziare il viaggio tra i sapori De Magi.
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			La Mora a latte crudo
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			I CaciOrtaggi – L’Inprezzemolato
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			BIANCO-BLU Erborinato Naturale a latte crudo
		

				

					

				

				

				

		

				

				

				

				

				

				

				
			
				
				
					
					
				
					
				
				
			Vuoi scoprire tante curiosità sul
mondo dei formaggi?
		

				

				
				
					
			
			
			

							
			
			
								
							
			
				
				
Il sottoscritto dichiara di aver ricevuto completa informativa ai sensi dell’articolo 13 del Regolamento 679/2016  (Privacy Policy).
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		Gestisci Consenso Cookie

		
			
		

	


	

	
		Per fornire le migliori esperienze, utilizziamo tecnologie come i cookie per memorizzare e/o accedere alle informazioni del dispositivo. Il consenso a queste tecnologie ci permetterà di elaborare dati come il comportamento di navigazione o ID unici su questo sito. Non acconsentire o ritirare il consenso può influire negativamente su alcune caratteristiche e funzioni.
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					L'archiviazione tecnica o l'accesso sono strettamente necessari al fine legittimo di consentire l'uso di un servizio specifico esplicitamente richiesto dall'abbonato o dall'utente, o al solo scopo di effettuare la trasmissione di una comunicazione su una rete di comunicazione elettronica.
				

			

			
				
						
							Preferenze
							
								
								Preferenze
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					L'archiviazione tecnica o l'accesso che viene utilizzato esclusivamente per scopi statistici anonimi. Senza un mandato di comparizione, una conformità volontaria da parte del vostro Fornitore di Servizi Internet, o ulteriori registrazioni da parte di terzi, le informazioni memorizzate o recuperate per questo scopo da sole non possono di solito essere utilizzate per l'identificazione.
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					L'archiviazione tecnica o l'accesso sono necessari per creare profili di utenti per inviare pubblicità, o per tracciare l'utente su un sito web o su diversi siti web per scopi di marketing simili.
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