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			Essere diversi vuol dire anche avere coraggio di fare una linea di formaggi perversi, ovvero formaggi che in sé presentano una perversione, quella di celare al loro interno un ingrediente che ne caratterizza il gusto e l’aspetto. La perversione sta’ anche nel fatto che non siamo favorevoli per filosofia ad abbinare i nostri formaggi con mieli o mostarde sopra al formaggio… in questo caso li abbiamo nascosti dentro all’interno dell’impasto.

Un lavoro di cesello di arte casearia, consiste nello scaricare all’interno delle fuscelline a tronco di piramide una prima parte di cagliata, poi inserirvi l’ingrediente aggiunto e di seguito continuare a riempire la fuscella con il resto della cagliata, occorre pazienza e precisione per ottenere un ottimo risultato.

In questo caso si tratta di formaggio a due latti (vacca e capra) dove al suo interno viene inserito un fico senapato e in crosta la spolveriamo con della polvere di spinaci, diventa così il MANIACO coi FICHI.

La crosta ovviamente è edibile.
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									CARATTERISTICHE

							

			
									INGREDIENTI

					LATTE di vacca pastorizzato, LATTE di capra pastorizzato, Fichi in frutto, Caglio, Sale, Fermenti lattici, Spinaci disidratati. 
 Allergeni: LATTE e derivati del LATTE
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Interessante per la sua forma e cromaticità da utilizzare nel piatto dei formaggi come antipasto oppure per secondo piatto.
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Un vino bianco di media struttura o bollicina.
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			4 formine
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			In frigorifero da 0°C a +4°C
		

				

				
				
			Mezzo di trasporto
		

				

				
				
			Refrigerato da 0°C a +4°C
		

				

				
				
			Durata del prodotto a confezione sigillata
		

				

				
				
			25 giorni
		

				

				
				
			Ordine minimo
		

				

				
				
			4 formine
		

				

				

				
				
					
Valori nutrizionali medi

per 100 gr di prodotto



    
        Valore energetico

        305 kcal / 1276 kJ

    

    
        Grassi

        28,4 g

        

        di cui acidi grassi saturi

        18,3 g

    

    
        Carboidrati

        5,4 g

        

        di cui zuccheri

        5,3 g

    

    
        Proteine

        7,2 g

    

    
        Sale

        0,7 g
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Verifica le disposizioni del tuo comune.


				

				

					

				

				

				

					

				
		
		
		
				
				
			I formaggi del mese
		

				

				
				
							Una selezione dei nostri prodotti più amati, perfetti per iniziare il viaggio tra i sapori De Magi.
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			Vuoi scoprire tante curiosità sul
mondo dei formaggi?
		

				

				
				
					
			
			
			

							
			
			
								
							
			
				
				
Il sottoscritto dichiara di aver ricevuto completa informativa ai sensi dell’articolo 13 del Regolamento 679/2016  (Privacy Policy).
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