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Giallo Giallo Cod.: 10009

Arriva lui... Giallo Giallo!

Un formaggio cromatico, caratterizzato in crosta con I'affinamento con sciroppo di rosa e polvere di rosa canina, ma soprattutto con la stagionatura sprigiona
tutto il suo carattere deciso e determinato... assaggiandolo, si percepisce immediatamente in bocca questa sua dolcezza, che lascia subito spazio all'elevata
sapidita, e una lieve sensazione acida ed amara che lo accompagnano nel finale. Si avverte anche questa rotonda sensazione di grassezza in bocca, con
una buona persistenza, soprattutto per la caratteristica animale ircina, non invadente ma presente che aumenta se si mangia la crosta, ovviamente, necessita
di un corretto accompagnamento con un vino che riesca ad essere la giusta spalla per bilanciare il suo carattere.

La lavorazione & simile al suo cugino piu famoso, formaggio Taleggio DOP, anche se sia strutturalmente che organoletticamente & molto diverso visto che ha
una pasta pitl compatta, e soprattutto una maggiore intensita aromatica e di sapidita, visto che é realizzato con latte caprino intero pastorizzato, coagulato a
34°C, la cagliata rotta a dimensione di una nocciola e salato a secco, infine fatto maturare in ambienti a temperature basse con il 92% di umidita per una
durata di circa 60 giorni e lavaggi in crosta con acqua e sale.

La pasta al suo interno & leggermente gessata, di color bianco latte con presenza di occhiatura rara e sparsa in modo disomogeneo.

La crosta € edibile, dal caratteristico colore giallo dovuto al trattamento in crosta con la polvere di rosa canina, utilizzata anche per assorbire e lenire la
caratteristica tipica “appiccicosita” dei formaggi a crosta lavata.

Ingredienti / Ingredients / Ingredients:
LATTE capra pastorizzato, sale, caglio, trattato in crosta con polvere di rosa canina e sciroppo di rosa (zucchero, acqua, aroma naturale di rosa, acidificante
E330, colorante E129) Allergeni: LATTE e derivati del LATTE

Categoria
Unita di misura/ Unit of measurement / Unité de mesure:
Formaggi Kilo
Affinati
Gli Speciali Tipo di confezione / Package Type / Type d'emballage:
Forma sottovuoto
Tipo di Latte
Peso per confezione / Weight per piece / Poids par piéce:
Latte di capra 0,9 kg circa
Trattamento del latte Confezioni per collo / Pieces per box / Pieces par colis:

2 pezzi
Latte pastorizzato
Conservazione / Storage conditions / Conservation:

Reperibilita In frigorifero da 0°C a +4°C
Limitata/Raro Mezzo di trasporto / Transportation / Transport:
Da prenotare Refrigerato da 0°C a +4°C

Sperimentale
) Durata del prodotto / Product life in sealed package / Dureé du produit
Caglio emballé:
. 30 giorni
Animale
Ordine minimo / Minimum order quantity / Commande minimum:

Edibilita della crosta 1 pezzo

Crosta edibile

Valori nutrizionali medi / Average nutritional values / Valeurs nutritionnelles moyennes:
per 100g di prodotto / per 100g of product/ pour 100g de produit

Valore energetico / Energetic value / Valeur Energetique: 293 kcal / 1213 kJ
Grassi / Fat / Gras: 249
di cui acidi grassi stauri / of wich saturated fatty acid / Dont acides gras saturés: 169
Carboidrati / Carbohydrates / Hydrates de carbone: 1,19
di cui zuccheri / of wich sugars / Dont les sucres: 1,19
Proteine / Proteine / Protéines: 18g

Sale / Salt / Sel: 2,39



