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Pecorino Foglia Noce Cod.: 00176

Noce uguale aroma: intenso o delicato ma sempre inconfondibile, & quello che si apprezza degustando questo formaggio di pecora al termine del ciclo di
affinatura. Quantita delle foglie di noce, tempo di permanenza, microclima sono solo alcuni degli elementi a disposizione del maestro affinatore per giungere
ad un risultato finale che non si fara certo dimenticare.

Secondo alcune leggende, il pecorino alle foglie di noci & nato per sbaglio, ovvero dal tentativo dei mezzadri o dei pastori di occultare il formaggio al
proprietario, in vecchi ziri di terracotta con il formaggio totalmente ricoperto di queste foglie, onde non doverlo dividere con lui.

In realta, questa tipologia di conservazione, che adesso € divenuto un metodo di affinamento caratteristico, era piu che altro un sistema per preservare piu al
lungo il formaggio e per evitare che si sciupasse, infatti la foglia del noce messa insieme alla forma all'interno di questi contenitori stagni di terracotta, evitava
la disidratazione della forma; la mancanza di grotte o di altri ambienti adatti alla stagionatura portarono infatti i casari ad ingegnarsi utilizzando cio che la
natura offriva loro. Inoltre le foglie di noce conferiscono al Pecorino un sapore forte e decisamente particolare.

Crosta non edibile.

Ingredienti / Ingredients / Ingredients:
LATTE di pecora pastorizzato, fermenti lattici, caglio e sale. Trattato con foglie di noce.
Allergeni: LATTE e derivati del LATTE.

Categoria
Unita di misura/ Unit of measurement / Unité de mesure:
Formaggi Kilo
Affinati
Le Alchimie Tipo di confezione / Package Type / Type d'emballage:
Forma sottovuoto
Tipo di Latte
Peso per confezione / Weight per piece / Poids par piéce:
Latte di pecora Circa 1300 gr
Trattamento del latte Confezioni per collo / Pieces per box / Pieces par colis:

4 forme
Latte pastorizzato
Conservazione / Storage conditions / Conservation:

Reperibilita In frigorifero da 0°C a +4°C
S_tagionale Mezzo di trasporto / Transportation / Transport:
Limitata/Raro Mezzo refrigerato da 0°C a +4°C
Caglio Durata del prodotto / Product life in sealed package / Dureé du produit
. emballé:
Animale

Circa 90 giorni

Edibilita della crosta Ordine minimo / Minimum order quantity / Commande minimum:

Crosta non edibile 1 forma

Valori nutrizionali medi / Average nutritional values / Valeurs nutritionnelles moyennes:
per 100g di prodotto / per 100g of product/ pour 100g de produit

Valore energetico / Energetic value / Valeur Energetique: KJ 1573 - kcal 379
Grassi / Fat / Gras: 29¢g
di cui acidi grassi stauri / of wich saturated fatty acid / Dont acides gras saturés: 209
Carboidrati / Carbohydrates / Hydrates de carbone: 359
di cui zuccheri / of wich sugars / Dont les sucres: 0,09
Proteine / Proteine / Protéines: 25¢

Sale / Salt / Sel: 1549



